wyprodukowaé maksymalnie tygodniowo 45 kg masta, tym samym przy produkcji
takiej ilosci masta powstaje okoto 45 | maslanki tygodniowo,

Limit dla serwatki w § 6 ust. 1 pkt 14 projektu obliczono, zaktadajac, ze
podmiot moze wyprodukowaé tygodniowo maksymalnie 125 kg twarogu. Przy
produkcii takiej ilosci twarogu, uzyskanego z 1000 | mieka, powstaje okoto 850 litréw
serwatki.

W przypadku jaj pozyskanych od drobiu (np. kur, kaczek, przepiorek)
zaproponowano w § 6 ust. 1 pkt 15 projektu zniesienie dolnego limitu (,od 350 jaj") i
pozostawienie jedynie limitu gémego, tj. 2450 jaj tygodniowo. W konsekwencji tej
zmiany, podmioty zamierzajgce sprzedawaé¢ mate ilosci jaj, tji. mniej niz 350 jaj
tygodniowo, ktore posiadajg do 50 kur niosek, bedg réwniez objete przepisami
projektowanego rozporzadzenia (beda zobowigzane do ich przestrzegania) i bedg
mogly wprowadzac¢ jaja na rynek w ramach sprzedazy bezposredniej. Ponadto,
w § 6 ust. 1 pkt 16 projektu zaproponowano limit dla jaj ptakow bezgrzebieniowych
w ilosci do 500 sztuk rocznie. Limit ten wskazano jako limit roczny, poniewaz okres
legowy strusi w Polsce trwa od marca do pazdziernika. Zaktadajac, ze samica strusia
sktada od 40 do 80 jaj rocznie, przyjeto jako $rednig liczbe 50 jaj rocznie,
co w przypadku stada z 10 samicami daje liczbe 500 jaj rocznie.

W § 6 ust. 2 projektu zaproponowano, aby na wniosek podmiotu
prowadzacego sprzedaz bezposrednig powiatowy lekarz weterynarii mdgt wyrazic
zgode w odniesieniu do produktow, dla ktérych ustalono limit tygodniowy, na
przekroczenie w danym tygodniu wielkosci produkcji produktéw przeznaczonych do
sprzedazy bezposredniej, pod warunkiem zachowania rocznego limitu tej produkgiji
(wyliczonego i podanego w tym przepisie dla poszczegéinych produktow).
Propozycja ta wynika z faktu, ze w niektorych rejonach Polski jest zwiekszone
zapotrzebowanie na rynku na niektore produkty pochodzenia zwierzecego w danym
okresie roku, podczas gdy w innym okresie nie ma takiego popytu lub jest on
zmniejszony, np. przed sSwietami Wielkiej Nocy na $wieze jaja, przed dniem
11 listopada na sw. Marcina w Wielkopolsce na tusze gesi.

lll. Rozdziat 3. Wymagania weterynaryjne, jakie powinny byé spelnione przy

produkcii tusz lub podrobéw pozyskanych z drobiu i zajeczakéw przeznaczonych do

sprzedazy bezposredniej, oraz dla miejsc prowadzenia sprzedazy bezposredniej tych
produktéw”
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W § 7 ust. 1 projektu okreslono wymagania dla pomieszczen, w ktorych
produkuje si¢ lub sprzedaje tusze lub podroby pozyskane z drobiu lub zajeczakéw
(np. krélikéw, nutrii). Wymagania te nie beda dotyczyly obiektéw i urzadzen
ruchomych lub tymczasowych, w tym S$rodkéw transportu, dla ktérych wymogi
zaproponowano oddzielnie w § 8 projektu.

Ponadto, w przepisie § 7 potaczono wymagania dla pomieszczen, w ktorych
produkuje si¢ lub sprzedaje produkty z wymaganiami dla miejsc prowadzenia
sprzedazy bezpo$redniej, okreSlonymi w § 5 obowigzujacego rozporzadzenia
w sprawie wymagan weterynaryjnych przy produkcji produktéw pochodzenia
zwierzecego przeznaczonych do sprzedazy bezposredniej. Zmiana ta ma na celu
Zzapewnienie spdjnosci i poprawe czytelnosci przepisow. Nowy § 7 w projekcie
dotyczy w catosci wymagan higienicznych dla pomieszczen, w ktorych produkuje sie,
(ti. przeprowadza sie ubdj, patroszenie, skubanie albo skérowanie drobiu lub
zajeczakow), lub sprzedaje pozyskane produkty (moze to by¢ jedno pomieszczenie z
wydzielonymi miejscami, stuzace zaréwno do produkcii jak i sprzedazy), nie dotyczy
za$ urzadzen i obiektow ruchomych, w tym $rodkéw transportu. Wymagania te beda
miaty réwniez zastosowanie do pomieszczeh (z wytaczeniem obiektow i urzadzen
ruchomych), w ktérych sprzedaje sie tusze drobiu lub zajeczakéw, usytuowanych, np.
na targowisku. W ww. przepisie dodano réwniez wymag dotyczacy przechowywania
materiatéw opakowaniowych, ktory jest okreslony w § 12 ust. 3 obowigzujacego
rozporzadzenia w sprawie wymagan weterynaryjnych przy produkcji produktow
pochodzenia zwierzecego przeznaczonych do sprzedazy bezposredniej. Ponadto w
przedmiotowym projekcie rozporzadzenia zrezygnowano z pozostatych przepisow
dotyczacych opakowan produktéw i sposobu pakowania produktéw, poniewaz
kwestie te uregulowane sg w przepisach dotyczacych jakosci handlowej artykutow
rolno - spozywczych.

W § 7 ust. 1 pkt 1 projektu dodano wyrazenie ,uniknigcie ryzyka
zanieczyszczenia produktow” w odniesieniu do sposobu skonstruowania
pomieszczen. Przepis ten ma na celu zapewnienie, aby pomieszczenie byto
skonstruowane w ten sposob, by poszczegdine czynnoSci byly wykonywane
w odpowiednich miejscach i w odpowiedniej kolejnosci (od strefy brudnej do strefy
czystej pomieszczen). Dotyczy to, np. usytuowania w odpowiedniej kolejnosci
stanowiska do uboju drobiu, patroszenia tusz, stanowiska do mycia tusz i ich
przygotowywania do sprzedazy oraz skiadowania.
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W  § 8 projektu okreSlono wymagania strukturaine dla obiektéw i urzadzer:
ruchomych lub tymczasowych, w tym specjalistycznych érodkéw transportu, z ktérych
sprzedaje sig, lub w ktérych transportuje sie produkty przeznaczone do sprzedazy
bezposredniej. Wymogi te obejmuja konstrukcje, stan techniczny i sposéb
przechowywania materiatow opakowaniowych, jezeli produkty pakowane sg w
momencie sprzedazy. Proponuje sig, aby tego rodzaju obiekty i urzadzenia spetniaty
rowniez wymogi, o ktérych mowa w § 12 projektu. Ponadto, w tych obiektach i
urzadzeniach powinny by¢ speinione pozostate wymagania okreslone w tym
rozdziale, dotyczace, np. instalacji, urzadzen i sprzetu, os6b majacych kontakt z
tuszami lub podrobami, temperatury przechowywania produktow.

W  § 9 projektu okreslono wymagania dla instalacji, urzadzen oraz sprzetu
stosowanych przy produkcji i sprzedazy bezpo$redniej tusz lub podrobéw drobiu i
zajgczakow, ktére majg kontakt z produktami przeznaczonymi do sprzedazy
bezposredniej. Dodano wymdg, ze powinny by¢ utrzymywane ,w czystosci”.
Ponadto, usunigto wymog dotyczacy instalacji urzadzen i sprzetu dotyczacy
uzywania ich zgodnie z przeznaczeniem (jako nieistotny z punkiu widzenia
bezpieczenstwa zywnosci).

W § 10 projektu okreslono wymagania dotyczace sposobu czyszczenia
i dezynfekciji instalacji, urzadzen oraz sprzetu.

W § 11 projektu zaproponowano okreslenie wymagan dla wody uzywanej przy
produkcji i sprzedazy tusz lub podrobéw drobiu i zajeczakéw przeznaczonych do
sprzedazy bezposredniej oraz wymagan, jakie powinna spetniaé woda uzywana do
produkcji lodu. Doprecyzowanie wymagari dla wody w projekcie jest konieczne,
z uwagi na zgtaszane dotychczas watpliwosci podmiotéw w tym zakresie.

W § 12 projektu zaproponowano wymagania dotyczace utrzymywania
czystosci i odpowiedniej temperatury w pomieszczeniach, w ktérych prowadzi sie
produkcje lub sprzedaz oraz w obiektach i urzadzeniach, z ktérych prowadzi sie
sprzedaz.

W § 13 projektu zaproponowano wymagania w odniesieniu do os6b majgcych -
kontakt z tuszami lub podrobami z drobiu i zajeczakéw.

W § 14 pkt 2 projektu dodano wymdég dla produktéw, aby byly nie tylko
przechowywane, ale tez transportowane i sprzedawane w odpowiednich warunkach,
tj. uniemozliwiajgcych zanieczyszczenie produktéw, w szczegéinosci namnazanie
sie chorobotworczych mikroorganizméw lub tworzenie sie toksyn oraz psucie sie.
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W § 15 zaproponowano wymagania temperaturowe dotyczace
przechowywania i transportowania tusz i podrobéw drobiu lub zajeczakéw. Tak jak
dotychczas, proponuje sie pewnego rodzaju odstepstwo od wymogu zachowania
temperatury, w przypadku gdy transport produktdéw nie trwa dtuzej niz 2 godziny, a po
jego zakornczeniu produkty zostang schtodzone do wymaganej temperatury.

W § 15 ust. 2 projektu zaproponowano wprowadzenie mozliwo$ci mrozenia
tusz lub podrobdéw drobiu i zajeczakdéw. Zgodnie z definicjg ,$wiezego miesa”
okre$long w pkt 1.10 zatacznika nr | rozporzadzenia (WE) z 853/2004 $wieze mieso
oznacza réwniez migso poddane mrozeniu lub szybkiemu mrozeniu. W projekcie
proponuje sie nie okresla¢ temperatury przechowywania mrozonych tusz i podrobow
z drobiu i zajgczakdw, poniewaz sg to wymogi jako$ci handlowej. Temperatury
przechowywania mrozonych tusz drobiowych zostaly okreslone w odrebnych
przepisach, tj. w rozporzadzeniu Parlamentu Europejskiego iRady (UE)
nr 1308/2013 z dnia 17 grudnia 2013 r. ustanawiajacym wspdlng organizacje rynkdw
produktéw rolnych oraz uchylajgcym rozporzadzenia Rady (EWG) nr 922/72, (EWG)
nr 234/79, (WE) nr 1037/2001 i (WE) nr 1234/2007 (Dz. Urz. UE L 347 z 20.12.2013,
str. 671) oraz w rozporzadzeniu Komisji (WE) nr 543/2008 z dnia 16 czerwca 2008 r.
wprowadzajgcym szczegotowe przepisy wykonawcze do rozporzadzenia Rady (WE)
nr 1234/2007 w sprawie niektérych norm handlowych w odniesieniu do migsa
drobiowego (Dz. Urz. UE L 157 z 17.06.2008, str. 46). Ww. przepisy Unii
Europejskiej, dotyczace jakosci handlowej, nie okreslajg natomiast temperatury
przechowywania mrozonych tusz i podrobéw zajeczakéow.

W § 16 projektu proponuje sie wskazaé, tak jak dotychczas, metody badania
nutrii na wlosnie, za pomoca ktérych powinno byé przeprowadzone to badanie,
tj. zgodnie z metodologia okreslong w rozporzadzeniu Komisji (WE) nr 2075/2005
z dnia 5 grudnia 2005 r. ustanawiajgcym szczegodine przepisy dotyczace urzedowych
kontroli w odniesieniu do wdosieni (Trichinella) w miesie (Dz. Urz. UE L 338 z
22.12.2006, z pdzn. zm., str. 60). Proponuje sie réwniez wskaza¢ konkretny przepis
tego rozporzadzenia, aby nie bylo watpliwosci jakg metoda moze byé
przeprowadzane takie badanie, tj. wylacznie metodami okres$lonymi w zataczniku |,
rozdziale | albo Il oraz w zatgczniku il

W § 16 ust. 2 projektu proponuje sie doprecyzowanie wymogu, zgodnie
z ktérym tusze i podroby pozyskane z nutri mogq byé wprowadzone na rynek w
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ramach sprzedazy bezposredniej, jedynie w przypadku, gdy wynik badania na
wiosnie byt negatywny, tj. nie stwierdzono obecnosci wio$ni.

W § 17 projektu zaproponowano wymagania dotyczabce' przechowywania i
usuwania odpadéw, a takze sposdb postepowania z produktami ubocznymi
pochodzenia zwierzecego.

W § 18 projektu proponuje sie dodanie kilku wymagan dotyczacych
przeprowadzania czynnosci sprawdzajacych przez podmiot prowadzacy sprzedaz
bezposrednig (dotychczasowe wymogi okresla § 11 ust. 2 rozporzadzenia w sprawie
wymagan weterynaryjnych przy produkcji produktéw pochodzenia zwierzecego
przeznaczonych do sprzedazy bezposredniej). Proponuje sie, aby podmioty
przeprowadzaty okresowg kontrole jakosci wody przeznaczonej do spozycia przez
ludzi, w przypadku gdy posiadajg wiasne ujecie wody (1j. nie wykorzystuja wody z
publicznego wodociagu). Pozostate wymogi dotyczace czynnosci sprawdzajgcych
pozostawia si¢ bez zmian, natomiast proponuje sie okreslenie czestotliwosci ich
przeprowadzania ( z uwagi na liczne pytania podmiotdéw w tym zakresie) — co
najmniej jeden raz w roku. Takie czynnosci sprawdzajagce mogg dotyczyé, np.
okresowego badania wody, jezeli podmiot korzysta z wiasnego ujecia wody, kontroli
czystosci pojemnikdw, w ktoérych przewozone sg tusze na targowisko, kontroli
czystodci opakowari | pomieszczen,, w ktdrych przechowywane sg tusze w
gospodarstwie, posiadanie przez osoby majgce kontakt z tuszami lub podrobami
pozyskanymi z drobiu i zajeczakéw orzeczenia lekarskiego.

W § 19 projektu proponuje sie okresli¢é wymadg przechowywania dokumentagii
zwigzane] z prowadzong przez podmiot dziatalnoscig (dane na temat ilosci
sprzedanych produktéw, wynikdéw czynnosci sprawdzajgcych oraz wynikéw badan
na wiodnie tusz nutrii). Wprowadzenie tego wymogu ma na celu podkreslenie
odpowiedzialno$ci podmiotéw prowadzacych sprzedaz bezposrednia za
bezpieczeristwo  wytwarzanych produktéw, a tym samym zwiekszenie
bezpieczenstwa konsumentow.

W § 19 ust. 1 pkt 1 projektu proponuje sie aby dokumentacja dotyczaca ilosci
sprzedawanych tusz i podrobéow drobiu i zajeczakéw byta prowadzona z
dokiadnoscig co do tygodnia. Okreslenie tego wymogu ma na celu umozliwienie
wlasciwego przeprowadzania kontroli podmiotdw przez organy Inspekcii
Weterynaryjnej, w zwigzku z limitami maksymalnej wielkosci produkeji produktow
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przeznaczonych do sprzedazy bezpo$redniej okreSlonymi w  projekcie
rozporzgdzenia.

W § 19 ust. 2 projektu proponuje sie okreslié okres przechowywania ww.
dokumentacji (co najmniej rok, nastepujgcy po roku, w ktérym zostata sporzadzona)
oraz wymadg jej udostgpniania wtasciwemu powiatowemu lekarzowi weterynarii.

IV. Rozdziat 4. .Wymagania weterynaryine, jakie powinny byé spelnione przy

produkcii tusz lub podrobéw pozyskanych ze zwierzat townych przeznaczonych do
sprzedazy bezposredniej, oraz dla miejsc prowadzenia sprzedazy bezposredniej tych
produktéw”

W § 20 ust. 1 projektu proponuje sie wskazaé, tak jak dotychczas, Ze tusze

i podroby zwierzyny townej przeznaczone do sprzedazy bezposéredniej, powinny byé
poddane ogledzinom przeprowadzonym przez przeszkolong osobe, zgodnie
Zz przepisami rozporzadzenia (WE) nr 853/2004. W § 20 ust. 2 projektu
zaproponowano wymog, okreslajacy, ze tusze i podroby zwierzyny fownej moga byé
przeznaczone do sprzedazy bezposredniej, jezeli nie wykazaty zadnych nietypowych
cech, ktére mogltyby mie¢ wplyw na zdrowie konsumenta koricowego, a zwierzeta
zostaty odstrzelone w miejscu, co do ktérego nie ma podejrzeli o skazenie
$rodowiska oraz bezposrednio przed odstrzalem nie wykazywaly nietypowego
Zachowania.

W § 21 projektu proponuje sie wskazaé, tak jak dotychczas, metody badania
na wiosnie, za pomoca ktérych powinno by¢ przeprowadzone to badanie, tj. zgodnie
z metodologig okreslong w rozporzadzeniu Komisji (WE) nr 2075/2005 z dnia 5
grudnia 2005 r. ustanawiajacym szczegdine przepisy dotyczgce urzedowych kontroli
w odniesieniu do wiosieni (Trichinella) w migsie (Dz. Urz. UE L 338 z 22.12.2005, z
pézn. zm., str. 60). Proponuje sie rdwniez wskazaé konkretny przepis tego
rozporzadzenia, aby nie bylo watpliwosci jakg metodgq moze byé przeprowadzane
takie badanie, tj. wylacznie metodami okreslonymi w zataczniku |, rozdziale | albo I
oraz w zataczniku Il (wykluczone zostato badanie metodg trichinoskopowa, ktdre
byto dozwolone w odniesieniu do dzikéw i $wiri do 2009 r., zgodnie z art. 16 ww.
rozporzadzenia.).

W § 21 ust. 2 projektu proponuje sie doprecyzowanie wymogu, zgodnie z
ktérym tusze i podroby dzikdbw moga byé wprowadzone na rynek w ramach

39



sprzedazy bezposredniej, jedynie w przypadku, gdy w wyniku badania na wio$nie nie
stwierdzono w tuszach obecnosci wio$ni.

W § 22 projektu proponuje sie doprecyzowanie kwesti wymagan
temperaturowych dotyczacych przechowywanych i transportowanych tusz
i podrobdw zwierzat townych. W przepisie, tak jak dotychczas, proponuje sie
pewnego rodzaju odstepstwo od wymogu zachowania temperatury, w przypadku gdy
transport produktéw nie trwa diuzej niz 2 godziny, a po jego zakoriczeniu produkty
zostang schiodzone do wymaganej temperatury. W § 22 ust. 2 projektu wskazano,
tak jak w przypadku drobiu i zajeczakéw, na mozliwo§¢é mrozenia tusz i podrobéw
zwierzat townych przeznaczonych do sprzedazy bezposrednie;j.

W § 23 projektu wskazano przepisy rozdziatu lll, ktére powinny mieé
zastosowanie do sprzedazy bezposredniej tusz lub podrobéw zwierzat townych.

W § 24 projektu proponuje sie przepis dotyczacy przechowywania
dokumentacji przez podmiot, analogiczny do przepisu § 19 okreslajgcego wymog
przechowywania dokumentaciji przez podmioty prowadzace sprzedaz bezposrednig
tusz lub podrobow drobiu i zajeczakéw, z tym, ze z dokladnoscig co do miesiaca,
Z uwagi na wprowadzony limit roczny dla tusz i podrobéw zwierzat fownych.

V. Rozdziat 5. Wymagania weterynaryjne, jakie powinny byé speinione przy

produkcji produktéw rybotéwstwa przeznaczonych do sprzedazy bezposredniej, oraz

dla miejsc prowadzenia sprzedazy bezposredniej tych produktéw”

§ 25 projektu wskazano przepisy rozdziatu Ill, ktére powinny mieé
zastosowanie do sprzedazy bezposredniej produktéw rybotdwstwa.

W § 26 zaproponowano wymagania dla wody oraz lodu uzywanego przy
produkcji i sprzedazy bezposredniej produktdw rybotéwstwa. W przypadku produktow
rybotéwstwa proponuje sie mozliwos¢ uzywania oprécz wody przeznaczonej do
spozycia przez ludzi, rdwniez czystej wody morskiej lub stodkiej. Pojecie ,czystej
wody”, zgodnie z definicjg w art. 2 ust. 1 pkt i rozporzadzenia (WE) nr 852/2004
Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie higieny
Srodkéw spozywczych (Dz. Urz. UE L 139 z 30.04.2004, str. 1, z pézn. zm. ; Dz. Urz.
UE Polskie wydanie specjalne, rozdz. 13, t. 34, str. 319), oznacza czystg wode
morska lub stodka o podobnej jakosci. Natomiast wyrazenie ,czysta woda morska” w
mys$l definicji okreslonej w art. 2 ust. 1 pkt h ww. rozporzadzenia (WE) nr 852/2004
oznacza naturalng, sztuczng lub oczyszczong wode morska lub stonawa, ktéra nie
zawiera drobnoustrojow, substancji szkodliwych lub toksycznego planktonu
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morskiego w iloSciach wywotujacych bezposrednie lub posrednie zagrozenie jakosci
zdrowotnej zywnosci,

W § 27 projektu proponuje sie okreslenie wymagan temperaturowych
dotyczacych przechowywanych i transportowanych produktéw rybotéwstwa. W tym
przypadku réwniez proponuje sie pewnego rodzaju odstepstwo od wymogu
zachowania temperatury - gdy transport produktéw rybotéwstwa nie trwa dtuzej niz 2
godziny, a po jego zakonczeniu produkty zostang schiodzone do wymaganej
temperatury. W przypadku produktow rybotéwstwa nie przewiduje sie mozliwosci ich
przechowywania i sprzedazy w postaci mrozonej.

W § 28 projektu zaproponowano przepis dotyczacy przechowywania
dokumentacji przez podmiot prowadzacy sprzedaz bezposrednig produktow
rybotéwstwa, analogiczny do przepisu § 19 okreslajacego wymaég przechowywania
dokumentacji przez podmioty prowadzgce sprzedaz bezposrednig tusz lub podrobow
drobiu i zajeczakdw, z tym, ze z doktadnoscig co do miesigca.

VI. Rozdziat 6. .Wymagania weterynaryine, jakie powinny byé spetnione przy

produkgciji Zywych Slimakéw lgdowych przeznaczonych do sprzedazy bezposredniei,

oraz dla miejsc prowadzenia sprzedazy bezpos$redniej tych produktow”
W § 29 projektu wskazano przepisy rozdziatu I, ktére powinny mieé

zastosowanie do sprzedazy bezposredniej zywych slimakow lagdowych.

W § 30 projektu zaproponowano przepis dotyczacy przechowywania
dokumentacji przez podmiot, prowadzacy sprzedaz bezposrednia zywych $limakow
ladowych analogiczny do przepisu § 19 okreslajacego wymoég przechowywania
dokumentacji przez podmioty prowadzace sprzedaz bezposrednia tusz lub podrobéw
drobiu i zajeczakéw, z tym, ze z dokfadnoScig co do miesigca, z uwagi na
wprowadzony limit roczny dla zywych slimakéw ladowych.

VIl. Rozdziat 7. .Wymagania weterynaryjne, jakie powinny byé spetnione przy
produkcji mleka surowego, siary, surowej $mietany, zsiadiego mleka, masta,
fwarogu, maslanki i serwatki przeznaczonych do sprzedazy bezposredniej, oraz dla

miejsc prowadzenia sprzedazy bezposredniej tych produktow”
W § 31 projektu proponuje sie wymagania dla mieka surowego i siary

przeznaczonych do sprzedazy bezposredniej, dotyczace m. in. sposobu ich
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pozyskiwania i przeprowadzania badan na oznaczenie liczby bakterii i komdrek
somatycznych.

W § 31 ust. 2 i 3 projektu wprowadzono wymog badania mleka surowego i
siary przeznaczonych do sprzedazy bezpos$redniej na oznaczenie liczby bakterii, z
czestotliwoscig co najmniej raz w miesigcu, wskazujgc przy tym maksymalny limit
wystepowania tych bakterii, tj. 300 000 jtk na ml - w przypadku mleka surowego i
siary, pozyskanych od krow oraz 500 000 jtk na ml - w przypadku mieka surowego i
siary, pozyskanych od innych samic, np. kéz, owiec.

W § 31 ust. 4 projektu zaproponowano odstepstwo od wymogu, o ktérym
mowa w § 31 ust. 2 i 3 projektu, w odniesieniu do podmiotéw, ktére prowadzg
zarowno produkcje podstawows, jak i sprzedaz bezposrednig mleka surowego, oraz
przechowujg to mleko w tym samym zbiorniku. W tym przypadku bedg miaty
zastosowanie limity liczby bakterii i komorek somatycznych, okreslone w przepisach
rozporzadzenia nr 853/2004, zat. lll, sekcji IX, rozdziat | podrozdziat lil ust. 3.
Oznacza to, ze podmioty te bedg mogly skorzysta¢ z badan mleka surowego
przeprowadzanych przez podmiot ktéry odbiera od nich mleko surowe w ramach
prowadzonej przez nie produkcji podstawowe;j.

W § 31 ust. 6 projektu wprowadzono wymog spetniania przez kazde mieko
surowe przeznaczone do sprzedazy bezposredniej wymagan dotyczacych
pozostatosci antybiotykdw, poprzez odestanie do przepisbw rozporzadzenia nr
853/2004, zat. lll, sekciji IX, rozdziat | podrozdziat Ill ust. 4.

W § 32 projektu proponuje sie wymagania dotyczace warunkow
przechowywania mleka surowego, siary, surowej $mietany, zsiadfego mieka
maslanki | serwatki przeznaczonych do sprzedazy bezposredniej, tji. powinny byé
przechowywane w czystych i zamknietych pojemnikach, umozliwiajgcych sprzedaz
takich produktéw w higienicznych warunkach konsumentom koricowym (np. w
specjalnych termosach z kranem) lub w czystych, zamknigetych opakowaniach
jednostkowych.

W § 33 projektu proponuje sie doprecyzowanie kwestii wymagan
temperaturowych dotyczacych przechowywanych i transportowanych produktow
takich jak: mieko surowe, siara, surowa $mietana, zsiadle mleko, twardg, masio,
maslanka i serwatka. W przepisie tym, proponuje sie pewnego rodzaju odstepstwo
od wymogu zachowania temperatury, w przypadku gdy transport produktéw nie trwa
diuzej niz 2 godziny, a po jego zakoriczeniu produkty zostang schiodzone do
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wymaganej temperatury. Ponadto, przewidziano odstgpstwo dla mieka surowego i
siary sprzedawanych w gospodarstwie przed uptywem 2 godzin od doju.

W § 34 projektu wskazano przepisy rozdziatu Ill, ktére powinny miec
zastosowanie do sprzedazy bezposredniej produktéw, o ktérych mowa w rozdziale 7.
W przypadku masta i twarogu, z uwagi na to, Zze sa to produkty, przy produkcji
ktérych dochodzi do recznej manipulacji i obrobki produktu, proponuje sie takie same
wymagania, jak przy produkcji tusz drobiowych, tusz zajeczakéw, tusz zwierzat
townych oraz produktéw ryboléwstwa poddawanych niektérym czynnosciom
naruszajacym ich pierwotna budowg anatomiczna. Ustanowienie wymagan dla masta
i twarogu na tym poziomie ma na celu zapewnienie bezpieczenstwa konsumentom.

W § 35 projektu zaproponowano przepis dotyczacy przechowywania
dokumentacji przez podmiot, prowadzacy sprzedaz bezposrednig mleka surowego,
siary, surowej $mietany, zsiadlego mileka, twarogu, masta, maslanki i serwatki
analogiczny do przepisu § 19 okreslajgcego wymaég przechowywania dokumentaciji
przez podmioty prowadzace sprzedaz bezposrednig tusz lub podrobéw drobiu i

zajeczakow,

VIIl. Rozdziat 8. Wymagania weterynaryine, jakie powinny by¢ speinione prz
produkcii _jaj przeznaczonych do sprzedazy bezpo$redniej, oraz dla miejsc

prowadzenia sprzedazy bezposredniej tych produktow”
W § 36 projektu proponuje sie wymagania higieniczne dotyczace

przechowywania jaj, analogiczne do wymagan zawartych w rozporzadzeniu (WE)
nr 853/2004, w zataczniku lll, sekcji X, rozdziale | pkt 1. W odniesieniu do wymogu
sprzedazy jaj czystych, nalezy podkresli¢, ze w praktyce jaja pochodzace z chowu
$ciétkowego czesto nie sg czyste, ze wzgledu na stosowany system utrzymywania
kur. Jednakze, jaja takie nie powinny by¢ myte ani czyszczone, zgodnie z przepisami
z zakresu jakosci handlowej jaj, tj. art. 2 pkt 2 rozporzadzenia Komisji (WE)
nr 589/2008 z dnia 23 czerwca 2008 r. ustanawiajgcego szczegolne zasady
wykonywania rozporzadzenia Rady (WE) nr 12345/2007 w sprawie norm handlowych
w odniesieniu do jaj (Dz. Urz. UE L 163 z 24.06.2008, str. 6) ,jaja klasy A nie sg myte
ani czyszczone przed klasyfikacja ani po niej’.

W § 36 pkt 2 projektu proponuje sie wprowadzenie wymogu okreslajacego
termin dostarczenia konsumentom kornicowym jaj pozyskanych od drobiu i od ptakow
bezgrzebieniowych. Proponuje sie wstepnie, aby jaja te byly dostarczane w okresie

43



nie pozniej niz do 21 dni od dnia ich zniesienia. Proponowany wymég ma ha celu
zapewnienie konsumentom zakupu $wiezych produktéw i jest analogiczny do
wymogu okreslonego w rozporzadzeniu (WE) nr 853/2004, w zataczniku 11, sekcji X,
rozdziale | pkt 3.

W § 37 projektu wskazano przepisy rozdziatu lll, ktdre powinny mieé¢
zastosowanie do sprzedazy bezposrednigj jaj.

W § 38 projektu zaproponowano przepis dotyczacy przechowywania
dokumentacji przez podmiot, prowadzacy sprzedaz bezposrednig jaj, analogiczny do
przepisu § 19 okreslajagcego wymadg przechowywania dokumentacji przez podmioty
prowadzace sprzedaz bezposrednig tusz lub podrobéw drobiu i zajeczakéw, z tym ze
w przypadku jaj ptakéw bezgrzebieniowych z doktadnoscig co do miesigca, z uwagi
na wprowadzony limit roczny dla takich jaj. W odniesieniu do wymogu dotyczacego
prowadzenia i przechowywania dokumentacji dotyczacej sprzedazy jaj, nalezy
podkreslié, ze wymoég ewidencji prowadzonej przez producentéw jaj zostat réwniez
uregulowany w przepisach dotyczacych jakosci handlowej jaj, tj. w art. 20 ww.
rozporzadzenia Komisji (WE) nr 589/2008. Zgodnie z tym artykutem, producenci sg
zobowigzani do prowadzenia dziennej ewidenciji, m. in. produkcji jaj oraz liczby lub
masy jaj sprzedawanych lub dostarczonych w inny sposéb.

IX. Rozdziat 9. Wymagania weterynaryine, jakie powinny byé spetnione przy
produkcji produktéw pszczelich nieprzetworzonych przeznaczonych do sprzedazy

bezposredniej, oraz dla miejsc prowadzenia sprzedazy bezposredniej tych

produktow”
W § 39 projektu wskazano przepisy rozdziatu lll, ktére powinny mieé

zastosowanie do sprzedazy bezposredniej produktdw pszczelich nieprzetworzonych.

W § 40 projektu zaproponowano przepis dotyczacy przechowywania
dokumentacji przez podmiot, prowadzacy sprzedaz bezposrednig produktéw
pszczelich nieprzetworzonych, analogiczny do przepisu § 19 okreslajgcego wymég
przechowywania dokumentacji przez podmioty prowadzace sprzedaz bezposrednia
tusz lub podrobéw drobiu i zajeczakéw, z tym ze w tym przypadku z doktadnoscig co
do miesigca.

X. Rozdziat 10. ,Przepisy koricowe”




04 L REERDS
E-zpicczelsiwa Wy

Zgodnie z § 41 projektu, wraz z wejSciem w 2zycie projektowanego
rozporzadzenia, utraci moc rozporzadzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia
29 grudnia 2006 r. w sprawie wymagan weterynaryjnych przy produkcji produktow
pochodzenia zwierzgcego przeznaczonych do sprzedazy bezposredniej (Dz. U.
z 2007 r. Nr 5, poz. 38).

W § 42 projektu proponuje sig, aby projektowane rozporzadzenie weszto
w zycie z dniem 1 stycznia 2015 r.

Projekt rozporzadzenia bedzie podlegat notyfikacji, zgodnie z przepisami
rozporzadzenia Rady Ministrow z dnia 23 grudnia 2002 r. w sprawie sposobu
funkcjonowania krajowego systemu notyfikacji norm i aktéw prawnych (Dz. U. Nr
239, poz. 2039 oraz z 2004 r. Nr 65, poz. 597).

Projektowane rozporzadzenie jest zgodne z prawem Unii Europejskiej.

Zgodnie z art. 5 ustawy z dnia 7 lipca 2005 r. o dziatalnosci lobbingowe;j
W procesie stanowienia prawa (Dz. U. Nr 169, poz. 1414) projekt rozporzadzenia
zostat zamieszczony na stronie internetowej Biuletynu Informacji Publicznej
Ministerstwa Rolnictwa i Rozwoju Wsi. Ponadto projekt zostat zamieszczony
w Biuletynie Informacji Publicznej Rzadowego Centrum Legislacii.

Projekt rozporzadzenia zostat ujety w Wykazie prac legislacyjnych Ministra
Rolnictwa i Rozwoju Wsi.

Opracowano w Departamencie
Bezpieczenstwa Zywnosci i Weterynarii:

Akceptowat:

DSEKRETARZ STANU

Tadeusz Nalewaj

M, RA
Departamentu} P gislacyjnego
AHHm [Tobdrek
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